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Witamy w hotelu Arkadia Royal

Jest nam niezmiernie mito przedstawi¢ Panstwu oferte przyje¢ weselnych w naszym
obiekcie. Nasz zespdt juz od wielu lat organizuje te jakze wazne uroczystosci, dlatego,
majgc ogromne doswiadczenie, do kazdego klienta podchodzimy indywidualnie,
starajqc sie spetnic jego wizje udanej imprezy.

Nasza wysmienita kuchnia, profesjonalna i serdeczna obstuga oraz stylowy wystrdj wnetrz
sprawiq, ze ten szczegdlny dzien pozostanie wspaniatym wspomnieniem zaréwno dla
Pary Mtodej jak i celebrujgcych z nimi Gosémi.

Menu Szmaragdowe Menu Ztote Menu Platynowe
275 PLN 300 PLN 350 PLN
Zupa 2 do wyboru 2 do wyboru 2 do wyboru
Danie Gtédwne Tak Tak Tak
Danie kokilkowe Tak Tak
1 do wyboru
Deser Brak Tak
Il Danie Gtéwne Brak Tak Tak
Danie nad ranem Tak Tak Tak
Zakqgski zimne 7 do wyboru 7 do wyboru 8 do wyboru
Satatki 2 do wyboru 2 do wyboru 3 do wyboru
Ciasta Tak Tak Tak
Owoce Tak Tak Tak
Napoje ciepte i zimne| Tak Tak Tak
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W CENIE ZAPEWNIAMY

Czerwony dywan dla Mtodej Pary przed wejsciem do hotelu
Tradycyjne powitanie zdobnym chlebem i solg
Lampke wina musujgcego na powitanie
Parkiet taneczny
Stoty prostokgtne bgdz okrggte
Pokrowce na krzesta
Porcelanowq zastawe i eleganckie sztudce
Roztozenie winietek wedtug specyfikacji Mtodej Pary
Swiece w stotach
Oswietlenie sali listwami LED z mozliwosciq wyboru koloru
Wykwintne menu
Nielimitowany pakiet napojow bezalkoholowych przez caty czas trwania wesela
Obstuga kelnerska
Dedykowanego opiekuna Panstwa przyjecia
Klimatyzacje
Sztaluge do tablicy z rozmieszczeniem gosci
Woysokie krzesetka dla najmtodszych gosci
Apartament lub pokéj Deluxe dla Pary Mtodej

10% znizki na przyjecie okolicznosciowe obowiqzujqcej przez rok od
daty przyjecia weselnego

Specjalng cene pokoi ze $niadaniem dla gosci weselnych — 260 PLN za pokdj dwuosobowy,
360 PLN z pokdj trzyosobowy oraz 230 PLN za pokdj jednoosobowy.

Szatnie dla Gosci weselnych
Parking dla Gosci weselnych
Specjalny rabat dla dzieci w wieku 4-12 lat 50% ceny, mtodsze dzieci goscimy bezptatnie

Mozliwos¢ dostarczenia wtasnego alkoholu bez optaty korkowej bqdz zakup alkoholu w
trakcie przyjecia w cenie hurtowej od hotelu (rozliczenie na podstawie spozycia nad ranem).
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ZUPY

dwie do wyboru
Rosdét Royal z makaronem i warzywami julienne
Aksamitny krem z kalafiora z grzankami i czarnuszkqg
Zielony krem brokutowo-szpinakowy z bekonem i prazonymi migdatami
Krem grzybowy z tazankami i oliwg pietruszkowq
Krem Toskariski pomidorowo-bazyliowy z grzankami ziotowymi
Flaki staropolskie aromatyzowane imbirem i majerankiem

Wegierska zupa gulaszowa

DANIE GLOWNE

Jedno do wyboru

Marynowana w ziotach poledwiczka wieprzowa sous vide na sosie tymiankowym z
ziemniakami Gratin i
grillowanymi sezonowymi warzywami

Udo z kaczki confit na sosie zurawinowym podane z ziemniaczanymi gnocci i modrq
kapustq

Zraz schabowy Royal nadziany grzybami na sosie rozmarynowym z ziotowym puree
ziemniaczanym oraz fasolkg szparagowaq i marchewkq otulong bekonem

Galantyna z kurczaka faszerowana swiezymi warzywami podana na sosie pomidorowo-
bazyliowym z ziotowym puree ziemniaczanym i marchewkq glazurowang w miodzie

Tradycyjny zraz wotowy zawijany z ogdérkiem kiszonym i bekonem w sosie z suszonych
grzybow podany z kluskami Slgskimi i buraczkami na ciepto

Drugie danie gtéwne do wyboru — 20 PLN za osobe
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Il DANIE GLOWNE
1 do wyboru

Golonka wieprzowa pieczona w syropie klonowym z puree ziemniaczano-chrzanowym i
kapustg duszong z wedzonkq

Piers z kurczaka zapiekana z mozzarellq i suszonymi pomidorami na sosie Marinara z
rozmarynem,
brokutami na parze z mastem ziotowym i puree ziemniaczano-selerowym

Pieczen wieprzowa w sosie mysliwskim z kluskami slgskimi i wegierskq satatkq z ogdrka
kiszonego

Rolada z poledwiczki wieprzowej faszerowana duszonymi pieczarkami na sosie
tymiankowym podana z
ttuczonymi ziemniakami z koperkiem i zasmazanymi burakami.

Wotowina po burgundzku duszona w czerwonym winie z warzywami podana z
kremowym puree ziemniaczanym

DANIE SERWOWANE PRZEZ KUCHARZY NA SALI

Pieczona w catosci szynka wieprzowa z bogatym sosem z lesnych grzybdw,
wiejskqg kaszq i satatkq z ogdrka kiszonego

Drugie danie gorgce do wyboru — 20 PLN za osobe

DESER SERWOWANY
1 do wyboru

Ciepty jabtecznik podany z gatkq lodéw $smietankowych i bitg Smietang
Puszysty sernik z biatg czekoladqg i sosem wisniowym

Puchar lodowy Royal ze swiezymi owocami i bitg smietanq

Lody Smietankowe z cieptym sosem z lesnych malin

Aksamitne Créme Brilée z chrupiqgcg cukrowq skorupkq

Waniliowa Panna Cotta w pucharze z sosem malinowym

Drugi deser do wyboru — 15 PLN za osobe
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DANIE GORACE KOKILKOWE
1 do wyboru
Bouef Strogonow
Ragolt z wieprzowiny z cebulkami i paprykag
Udziec indyka w warzywnym gulaszu
Gulasz wegierski z wedzonqg paprykag
Drugie danie gorgce kokilkowe do wyboru — 10 PLN

ZUPA NA POKRZEPIENIE NAD RANEM
1 do wyboru

Karminowy barszcz czerwony z pasztecikiem
Tegi zur na wedzonce z jajkiem i biatq kietbasqg
Kwasnica podhalariska z prazonymi bekonem
Zupa meksykanska z fasolq i chili

Druga zupa do wyboru — 8 PLN



ARKADIA

H @& T E L

DANIA BEZMIESNE | WEGETARIANSKIE

tosos z pieca na sosie cytrusowym z pieczonymi ziemniakami i bukietem warzyw na parze

Pieczony filet z sandacza na sosie grzybowym a ziemniaczanym puree i fasolkg
szparagowq

Kotleciki z ciecierzycy w sosie pomidorowo-bazyliowym, kaszq bulgur i warzywami
grillowanymi

Panierowany camembert z talarkami ziemniaczanymi i bukietem warzyw na parze
Pieczona cukinia nadziewana Ratatouille podana z kuskusem z oliwg bazyliowqg

Papryka faszerowana ryzem z warzywami z pieca z sosem pomidorowo-rozmarynowym

DANIA DLA DZIECI

Domowy rosét z makaronem

Zupa pomidorowa z makaronem

Domowe chrupigce paluszki z kurczaka z frytkami i suréwkq z marchewki
Pieczone podudzia z kurczaka z ziemniakami i mizerig

Nalesniki z serem na stodko lub nutellg i bitg Smietang

Jezeli dzieci majq osobny stét dla siebie w cenie wliczamy réwniez:
WYybor ciasteczek i chrupiqcych przekqsek
Owoce oraz ciasto

Napoje niegazowane i woda



ARKADIA

H @& T E L

ZIMNE ZAKASKI MIESNE

Tradycyjne sakiewki z pieczonego schabu z farszem chrzanowym

Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami

Tortilla z pieczonym kurczakiem, paprykq, cukiniq i serem z sosem meksykariskim
Terrina z szynki z warzywami i jajkiem w galarecie pietruszkowej

Galantyna z kurczaka z pistacjami

Indyk gotowany metodq sous vide przybrany swiezymi owocami i galaretq z Malagi

Pétmisek domowych wedlin wedzonych, mies pieczonych oraz pasztetéw

Tatar z najlepszej polskiej wotowiny z piklami i pudrem z pumpernikla
180 PLN za pdtmisek (ok.10 os)

ZIMNE ZAKASKI RYBNE

Wytrawne babeczki z wedzonym tososiem i serem biatym z rzodkiewkq
Wedzony w wisniowym dymie tosos w galarecie szafranowej

Krewetki w tempurze ze stodkim sosem chili

Tymbaliki z wedzonego pstrqga z marynowanymi warzywami

Sandacz faszerowany warzywami w galarecie szczypiorkowej

Sledz w pod pierzynkq z jajka, jabtek i cebuli w sosie $émietanowym

Sledz marynowany w cebuli i oleju rzepakowym

Tatar z tososia z kaparami, cebulg dymkgq, koperkiem i oliwq cytrynowq na toscie
180 PLN za potmisek (ok.10 os)
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ZIMNE ZAKASKI BEZMIESNE

Jajka faszerowane kolorowymi pastami

Papryczki czeresniowe faszerowane serem

Roladki z grillowanej cukinii z ziotowym serkiem

Carpaccio z pieczonego buraka z serem kozim i orzechami

Vol au vent z satatkq z grzybéw marynowanych

Tortilla z grillowanymi paprykami, baktazanem i mozzarellg z pikantnym sosem

Deska polskich seréw z winogronami i orzechami

SALATKI

Satatka grecka z serem Feta, oliwkami, pomidorami, paprykq, ogérkiem, czerwonq cebulg i
oregano

Satatka hawajska z wedzonym kurczakiem, ananasem i brzoskwiniq
Niemiecka satatka ziemniaczane z czerwonq cebulg i prazonym bekonem

Satatka z pomidoréw koktajlowych z Fetq, granatem, satatq strzepiastq w dressingu z
syropem klonowym

Satata Cezar z pieczonym kurczakiem, chrupigcymi grzankami, serem Grana Padano i
dressingiem anchois

Satatka wioska z mozzarellg, penne, oliwkami, ogdrkiem, rukolg, czerwong cebulq i
pomidorkami cherry

Satatka Gyros z kurczakiem, kapustg pekinskg, ogérkiem maryn., paprykq, pomidorami i
prazonq cebulqg
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DODATKI

WYybdr soséw do mies i ryb (Tzatziki, zurawinowy)
Marynaty (papryka, ogoérki, grzyby)

Wybdr swiezego pieczywa, masto

DESERY

Wyborne ciasta domowe na paterach w stotach lub w bufecie 150 g/os

Patery sezonowych owocdw filetowanych i w catosci w bufecie 100 g/os

TORT

Tort o dowolnym smaku prostokgtny lub pietrowy — 14 PLN/porcja

Przybranie tortu zywymi bgdz jadalnymi kwiatami — 100 — 250 PLN w zaleznosci o rodzaju i
ilosci kwiatéw

NAPOJE

Wino musujqce — kieliszek na powitanie
Soki owocowe 100% — pomaranicz, jabtko lub inne smaki
Woda mineralna z cytryng, mietq i lodem w dzbankach

Napoje gazowane — Coca Cola, Coca Cola Zero (na zyczenie),
Fanta, Sprite, woda gazowana

Kawa naturalna i rozpuszczalna z dodatkami w bufecie

Herbata czarna i smakowa Earl Grey, mietowa, zielona, hibiskus
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STOLY TEMATYCZNE

STOL WIEJSKI - 25 PLN za osobe (min. 1250 PLN)

Szynka podkomorzego wedzona w catosci z nogg , schab pieczone nadziewane sliwkq i
morelq,

karkéwka pieczona marynowana w majeranku i czosnku, boczek zawijany z ziotami, wiejski
salceson ozorkowy, swojskie kietbasy, kaszanka staropolska, pasztet z zurawing, pasztet z
grzybami,

tegi smalec ze skwarkami, ogérki kiszone, sliwki w occie, grzyby marynowane, chrzan, chleb
wiejski

STOL RYBNY - 35 PLN za osobe (min. 1750 PLN)

tosos w catosci na postumencie z ryzu szafranowego, dorsz i sandacz marynowane w
cytrynie z miodem, Gravlax marynowany w burakach i koperku, sledz po kaszubsku,
rolmopsy ze sledzia na marynowanych ziemniakach, wybdr ryb wedzonych (wegorz,
sielawa, pstrqg, sieja, wybdr sosédw zimnych

STOL WEGETARIANSKI - 25 PLN za osobe (min. 1250 PLN)

Roladki z tososia wedzonego z serem ziotowym, pasztet z selera z warzywami, warzywa
grillowane z Tapenadq i prazonymi pestkami dyni, tortilla z ogdérkiem, pieczong dynig,
pomidorami i stonecznikiem, smalczyk z fasoli, azjatycka satatka z makaronem ryzowym,
warzywami i sosem sojowym z chili,

arabski Tabbouleh z kuskusu, $wiezych pomidordow, ogdrka, papryki, natki i mieta

STOL MINI DESERKOW - 50 szt.- 700 PLN, 75 szt.- 950 zt

Creme Br(lée, Tiramisu, Panna Cotta z malinami, Mus czekoladowy z wisniq, Mus
truskawkowy

BUFET GORACY Z PIEROGAMI - 25 PLN za osobe / 2h

Pierogi z duszonym miesem, z domowq kapustq i suszonymi grzybami, ruskie
cebula duszona, prazony bekon, palone masto

STACJA MAKARONOWA - 30 PLN ZA OSOBE / 2h

Recznie przygotowane makarony: Penne, Spaghetti, Tagliatelle
Domowy sos Bolognese, Carbonara, Pesto z bazylii i orzeszkéw Pini, Puttanesca, tarty ser
Grana Padano

BARMAN - 1200 PLN / 6h

Koszt uwzglednia osobe przygotowujqcq drinki, 16d, owoce, ziota, napoje, odpowiednie
szkto, rodzaj drinkéw ustalamy indywidualnie, alkohol zapewniajg zleceniodawcy.
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FONTANNA CZEKOLADOWA - 900 PLN do 50 oséb / 1500 PLN dla 100 oséb

Smak czekolady do wyboru: mleczna, gorzka, biata w cene wliczona owoce, rurki, wafelki,
pianki

STACJA WIEJSKA - 1500 PLN / 40 os

Kucharze serwujqcy przy gosciach pieczone golonki, zeberka, indyka w catosci, szynke z
nogq na gorqgco w akompaniamencie kaszy pertowej z grzybami oraz satatki z ogérka
kiszonego i jabtka

POPRAWINY W FORMIE GRILLA — 170 PLN za osobe / 4 godziny
Soczyste steki z marynowanej karkéwki

Filet z kurczaka marynowany w swiezych ziotach i czosnku
Burgery wegariskie z ciecierzycy

Kietbasa z rusztu

Kaszanka wiejska

Ziemniaki w mundurkach z gzikiem

Marynowane w oliwie ziotowej warzywa z grilla

Satatka z pomidoréw

Sataty mieszane z warzywami i Vinaigrette

Ogorki kiszone z beczki

Tegi smalec w kamionce

Babeczki z owocami

Musztarda, ketchup, chrzan, Tzatziki

Swieze pieczywo

Kawa / herbata

Woda z mietq i cytryng

Domowa lemoniada

Soki owocowe: pomarancz, jabtko

Mamy mozliwos$¢ przygotowania poprawin w formie przyjecia zasiadanego
koszt ustalamy indywidualnie na podstawie potrzeb Pary Mtodej
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DODATKOWE OPCJE

Dekoracje kwiatowe ustalane indywidualnie z florystkq — bukiet 80 — 130 PLN / Ikebana -
250 - 400 PLN

Napis LOVE - 400 PLN

Automatyczny ekspres do kawy w bufecie — 390 PLN

Trony krélewskie dla Pary Mtodej — 200 PLN

Animacje dla dzieci — 500 — 1000 PLN w zaleznosci od rodzaju ustug
Organizacja $lubu w plenerze bgdz Sali Rubinowej — 2000 PLN
Wynajem projektora z ekranem — 250 PLN

Pokaz fajerwerkdw — koszt ustalany indywidualnie
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Ogdlne warunki organizacji wesela

Jezeli podjeli Paristwo decyzje o organizacji przyjecia w naszym hotelu to zapraszamy na
krétkie spotkanie codziennie w godzinach 11.00 — 20.00 gdzie nasz personel przygotuje
zobowigzujgcg umowe na organizacje wesela potwierdzong wptatg zadatku w wysokosci
1500 PLN.

Zadatek jest bezzwrotny i zaliczany w catosci na poczet ptatnosci za przyjecie.

Przy podpisaniu umowy mozna od razu ustali¢ menu, ale nie jest to wymagane.

Menu weselne nalezy wybra¢ na 30 dni przed przyjeciem i przestaé najchetniej mailowo na
adres imprezy@arkadiaroyal.pl lub dostarczy¢ osobiscie do Hotelu.

Ostatecznq liczbe oséb dorostych, dzieci 0-3 oraz dzieci 4-12 lat nalezy poda¢ najpdzniej
na 7 dni przed przyjeciem.

Po podaniu liczby uczestnikdéw, menu oraz dodatkowych pozycji Hotel przygotuje catkowite
podliczenie kosztdéw przyjecia (oprdécz pozycji liczonych wedtug spozycia), ktére wysle
mailowo lub przekaze telefonicznie bqgdz na spotkaniu w hotelu organizatorom.
Rozliczenie za przyjecie nastepuje najpdzniej na 4 dni przed przyjeciem.

Zamawiajgcy ma mozliwosé zapakowania na wynos jedzenia pozostatego po
zakoniczonym przyjeciu (przekqgski zimne, desery oraz niewykorzystane dania gorqce).
Opakowania moze zapewni¢ Hotel.

Czas przyjecia przewidziany jest na 9 godzin od momentu serwisu pierwszego obiadu.
Istnieje mozliwos¢ przedtuzenia czasu wesela.

10.Przy przyjeciach organizowanych w inne dni niz sobota, nie bedqce dniem swigtecznym

cena ulega zmniejszeniu o 15 PLN za osobe.

11.Ceny naszej oferty weselnej zostaty przygotowane dla przyje¢ powyzej 50 oséb dorostych,

w wypadku przyje¢ mniejszych obowigzuje o 10% wyzsza cena i nie wliczamy w cene
apartamentu dla Mtodej Pary.

12.Przy przyjeciach organizowanych w dni swiqteczne rowniez cena jest wyzsza o 10%

wartosci zamdwienia.

Zaktualizowana 20 marca 2024
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